
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  



 

 

 

 

 

 

 

„Die Möwe“ bietet gastronomische Genüsse und verbindet regionale Spitzenprodukte mit dem 

Mittelmeer. Kreativität, Regionalität und Qualität sind die Hauptzutaten für die kulinarische Reise. 

 
Lockere Strandatmosphäre mit Strandbar und trendigem Getränkeangebot, lukullische 

Köstlichkeiten – geschmackvoll präsentiert – verwöhnen unsere Gäste von mittags bis abends. 

Neben Fisch- und Fleischgerichten wurden auch vegane Spezialitäten ins Angebot aufgenommen. 

 
Der Name des Restaurants wurde von der gelbfüßigen Mittelmeermöwe abgeleitet. Die 

Mittelmeermöwe ist ein sehr seltener Brutvogel des Neusiedler See-Gebiets. Sehr spektakulär sind die 

großen Ansammlungen, die abends in den Monaten August bis Oktober an der Langen Lacke zu 

beobachten sind. Zehntausend und mehr übernachtende Vögel sind um diese Zeit keine 

Seltenheit. 

 
Möwen gehören zu den sehr anpassungsfähigen Vogelarten. Außerhalb der Brutzeit ist die 

Mittelmeermöwe hauptsächlich in Küstengebieten zu finden, wo sie auf dem offenen Meer, in 

Häfen oder an Stränden nach Nahrung sucht. Das Neusiedler See Gebiet wird nach der Brutzeit 

überwiegend von Brutvögeln der Adria frequentiert. Altvögel suchen nach der Brutsaison günstige 

Mauserplätze auf und überwintern später in der Nähe der Brutgebiete. 

 

 



 die Vorspeise 
 

 ROMANASALAT F,H,L,O 
 Quitte | Macadamia | Stangensellerie 14,70 

 

 MELANZANI UND ZUCCHINI A,G,L 
 Avocadocreme | Tomatenragout 16,90 

 

 GEBEIZTER SAIBLING D,G,H,O 
 Pastinake | VILA VITA Williams Birne | Walnuss 17,50 

 

 BEEF TARTAR A,C,F,G,L,M,O 
 Fermentierte Schwarzwurzel | Zitrone 18,90 

 

 GÄNSELEBER A,C,H,O 
 Pflaume | Pekannuss | Brioche 19,50 

 Rosé Cuvée 2021 | Weingut Brüder Schmidt | Podersdorf | 1/8l € 4,40 

  
 die Suppe 

 

 RINDER CONSOMMÉ A,C,G,L,O 
 Kräuterfrittaten, Milz-Leberschnitte oder Grießnockerl 7,00 

 

 KÜRBISCREMESUPPE (optional vegan) H,O 
 Cashewkern-Mousse | Kernöl 7,50 

 

 PANNONISCHE FISCHSUPPE A,C,G,H,O 
 Paprika | Jungzwiebel | Ingwer | Neusiedler See Fische 8,50 

  

 



die Hauptspeise 

 

 SCHNITZEL „DIE MÖWE“ A,C,G,L,O 
  
 Kalbswiener in Butterschmalz | Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 25,00 
  

 Wiener Schnitzel vom Kleeschwein | Butterbasmatireis | Marillenchutney 18,00 
 

 

 SEEWINKEL „DIE MÖWE”  
  
 Cremige Koriandergnocchi (optional vegan) A,C,G,L 

 geräucherte Maishuhnbrust | fermentierter Jungzwiebel | Parmesan 27,90 
 

 Enten Bigoli A,C,L,O 

 Tagliatelle | Entenleber | geräucherte Entenbrust 35,40 
 

 Überbackene Fledermaus A,C,G,L 

 Kohlgemüse | Kren | Erdäpfel 32,90 
 

Zweierlei vom Ochsenschlepp A,C,G,H,L,O 

Praline und Ragout | Sellerie | Haselnuss 34,70 
 

 Reh A,C,L,O 

Rücken und Keule | Rotkraut | Serviettenknödel | Preiselbeerbirne 36,90 
 

 Tournedos vom Angus Rind A,G,L,O 

Rosmarin Erdäpfel | karamellisierter Karfiol | Rotweinschalotten 38,50 
 
 
 



 die Hauptspeise 
 

 FISCH „DIE MÖWE“ 
  

 Golser Wels A,B,C,D,G,O 

 Erdäpfelroulade | Shimeji | Feige 27,90 
 

 Saiblingsfilet A,B,C,D,G 

 Safran-Fenchelsud | Kamut 28,90 
 

 Duett von Zander und Lachsforelle A,B,D,G,H,N,O 

 Pumpernickel | Topinambur | Ingwer-Nage 29,90 
 

 VEGETARISCH „DIE MÖWE“ 
  

 Fregola Risotto (optional vegan) A,C,G 

 Brunnenkresse | Pilze | Kalamansi 24,20 
 

 Culurgiones (optional vegan) A,G,O 

 Tomaten | Erdäpfel | Österkron 24,90 
 

 VEGAN „DIE MÖWE“ 
  

 Rote Rübe und Kokos O 

 Fermentiertes Kokos-Joghurt | Zimt | Liebstöckl 23,50 
 

 Dreierlei vom Kürbis  
 Terrine | geschmort | eingelegt 23,90 
  

  

   

 

 



die halbe Portion 

 

 FRITTATEN-  A,C,G,L 

 oder BACKERBSENSUPPE 4,20 
 

 KINDERSCHNITZEL A,C,G 
 Pommes Frites 8,30 

 

 NATURSCHNITZEL G 
 Kartoffelpüree | Erbsengemüse 8,30 

 

 SPAGHETTI BOLOGNESE A,C,G,L 
  8,10 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  das Dessert 

 

 FONDANT AU CHOCOLAT Á L´ORANGE A,C,F,G,H,O 
 Kürbiskern | Karotte | Ingwer 12,50 
 

 HOLLERKOCH MIT GRIESFLAMMERIE A,C,F,G,H,O 
 Uhudler | Honig Toffee | Milchchip 13,50 
 

 CRÉME VERJUS  C,F,G,H,O 
 Trauben | Mohn | Estragon 13,90 
  

 HASELNUSS PANNA COTTA  C,F,H,D 
 Feige | Preiselbeer | Schokolade 14,20 
 

 ZWETSCHKENKNÖDEL A,C,G,H 
 Espuma | Röster 14,90 

    

  der Käse 

 

 KÄSETELLER  A,G,H,O 
 5 verschiedene Sorten | Chutney | Nüsse 17,50 

 

 

 



 

Regionalität sowie Saisonalität sind Grundprinzipien,  
die im VILA VITA Pannonia seit vielen Jahrzehnten gelebt werden.  
So werden viele unserer Rohstoffe direkt in der näheren Region  
bezogen bzw. legen wir ein besonderes Augenmerk darauf,  
dass so viele Lebensmittel wie möglich aus Österreich stammen. 

 
Rindfleisch, Schweinefleisch, Geflügel, Milchprodukte  

sowie zahlreiche Käsesorten, Eier aus Freilandhaltung,  

Zander, Schafskäse, Brot, Gebäck und  

Gemüse der Saison (ganzjährig Kartoffel, Zwiebel, Peterwurzen,  

Karotten, Gelbe Rüben, Knollensellerie, Äpfel, Birnen)  

stammen in unserem Haus zu 100%  

aus kontrollierten österreichischen Betrieben. 

Mehr Informationen über die genaue Herkunft  

unserer Lebensmittel finden Sie gerne unter: https://bit.ly/3NLZ5jV 

 

 

 

 Preis pro Gedeck: 3,80 € 

 Alle angeführten Preise in EURO inkl. Der gesetzlichen Mehrwertsteuer.  

 Index der Allergene:  A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Soja,  

  G-Milch, H-Schalenfrüchte, L-Sellerie, M-Senf, N-Sesam,  

  O-SO2/Sulfite, P-Lupine, R-Weichtiere 



 das Getränk 
 

 ALKOHOLFREI 
 Gasteiner (still oder prickelnd) 3,20 / 5,60 
  

 Hauseigener Apfelsaft / Birnensaft  3,30 
 Gespritzt mit Soda / Leitung 5,10 / 3,30 
 

 Soda Zitrone 2,50 / 4,90 
 Fentimans Curiosity Cola  4,10 
 Fentimans Tonic  4,10 
 Fever Tree Mediterranean Tonic  4,50 
 Bio Makava Eistee  4,20 
 Honest Bio Tee Himbeere Basilikum / Pfirsich Rosmarin  4,20 
 Organics by Red Bull Viva Mate / Black Orange  4,90 
 Red Bull  4,90 
 

 LIMONADE 
 Hauslimo 4,20 / 5,60 
 Holunderblüten Limo 4,10 / 5,50 
 Zimi Limonade 4,10 / 5,50 
 Johannisbeer Limonade 4,10 / 5,50 
 Himbeer Limonade 4,10 / 5,50 
 

 APERITIF 
 Lillet 
 Blanc Tonikum / Berry Sprizz  5,90 
 Vintonic  5,10 
 Rosecco  5,60 
 Champagner A-Nobis  11,00 
 Select Aperol  4,30 

Informationen über Zutaten in unseren Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 

Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen 



 das Getränk 
 

 SPRITZIG / FRUCHTIG 
 Spritzer  3,30 
 Kaiserspritzer  4,10 
 Pfirsich-Maracuja Spritzer  4,30 
 Marito Spritz  5,50 
 Limoncello Spritz  6,50 
 Mirtillo Spritz  6,50 
 

 OFFENE BIERE 
 Zipfer 4,10 / 5,20 
 Zipfer Radler 4,10 / 5,20 
 Edelweiss hefetrüb  5,40 
 

 FLASCHENBIERE 
 Heineken  5,00 
 Wieselburger Zwickl  5,20 
 Wieselburger Schwarzbier  5,20 
 Reininghaus Jahrgangspils  4,40 
 Sol  4,40 
 

 ABSACKER 
 VILA VITA Marillen, rote Williamsbirne  4,20 
 VILA VITA Himbeeren, Calvados  5,90 
 Grappa  5,90 
 Zirbe  4,20 
 Averna  4,10 
 Wiener Mocca  3,90 

Informationen über Zutaten in unseren Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 

Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen 



 das Getränk 
 

 HIGH BALLS 
 Apple Pie  10,50 
 Lillet Blanc | VILA VITA Apfel | Zitrone | Zimt 
 Sea Breeze  10,90 
 Vodka | Heidelbeer | Pfirsich | Orange | Zitrone | Soda 
 Orange Mate  10,90 
 Viva Mate | Gin | Orange | Grapefruit 

 Mojito Red/White  10,90 
 Erdbeere/Minze | weißer Rum | Limette | Rohrzucker 

 Hauslimo mit Spaß  10,90 
 Vodka | Hauslimo | Soda 
  

 HIGH BALLS ALKOHOLFREI 
 Floreale Sprizz  8,50 
 Martini Floreale | Zitrone | Zucker | Soda 

 Vibrante Sprizz  8,50 
 Martini Vibrante | Grapefruit | Soda 

 Rick Tonic  8,90 
 Alkoholfreier Rick Gin | Tonic Water 

 Sunbath  8,90 
 Cranberry | Maracuja | Weichsel | Limette | Soda 

 Pannonia Breeze  8,90 
 Alkoholfreier Rick Gin | Holunder | Zitrone | Grapefruit | Tonic 
 

 HEISSGETRÄNKE 
 Espresso  3,10 
 Doppelter Espresso  4,30 
 Cappucino  4,50 
 Cafe Latte  4,80 
 Tee  3,80 

Informationen über Zutaten in unseren Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 

Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen 


