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.Die Mowe" bietet gastronomische Genlisse und verbindet regionale Spitzenprodukte mit
dem Mittelmeer. Kreativitdt, Regionalitdt und Qualitdt sind die Hauptzutaten fir die
kulinarische Reise.

Lockere Strandatmosphdre mit Strandbar und trendigem Getrdnkeangebot, lukullische
Kostlichkeiten - geschmackvoll prasentiert - verwéhnen unsere Gdste von mittags bis
abends. Neben Fisch- und Fleischgerichten wurden auch vegane Spezialitdten ins
Angebot aufgenommen.

Der Name des Restaurants wurde von der gelbfiiBigen Mittelmeermdwe abgeleitet. Die
Mittelmeermdéwe ist ein sehr seltener Brutvogel des Neusiedler See-Gebiets. Sehr
spektakuldr sind die groBen Ansammlungen, die abends in den Monaten August bis
Oktober an der Langen Lacke zu beobachten sind. Zehntausend und mehr tibernachtende
Végel sind um diese Zeit keine Seltenheit.

Md&wen gehdren zu den sehr anpassungsfdhigen Vogelarten. AuBBerhalb der Brutzeit ist die
Mittelmeermdéwe hauptsdchlich in Kistengebieten zu finden, wo sie auf dem offenen
Meer, in Hafen oder an Strdnden nach Nahrung sucht. Das Neusiedler See Gebiet wird
nach der Brutzeit Uberwiegend von Brutvégeln der Adria frequentiert. Altvégel suchen
nach der Brutsaison glinstige Mauserpldtze auf und Uberwintern spdter in der Ndhe der
Brutgebiete.



BEEF TATAR A¢M

Avocado | Ribiseln | Triffeln

BURRATA Act

bunte Tomaten | Basilikum | Balsamico

CESAR SALAT ActM

Romanasalat | Hithnerbrust | Schwarzbrot

SOMMERLICHER BLATTSALATN

Hummus | Gurken | Kiwi | Dill

WEIBE TOMATENCREMESUPPE AF°

Tramezzini | Basilikum | Ochsenherztomate

RINDERCONSOMME Ac.Lo

Stundenei | Erbsen | Wurzelgemise

die Vorspeise

20,00

19,00

17,00

13,00

die Suppe

9,00

8,00



BLACK TIGER GARNELEN ~¢:#8°

Linguine | Kirschtomaten | Parmesan

ZANDERFILET GEBRATEN P¢t°
Risottobdllchen | Sellerie | WeiBweinsoBe | Schnittlauch

FILETSTEAK VOM STEPPENRIND 180g At¢.°
Steinpilze | Fregola Sarda | Griiner Pfeffer

ROSA GEBRATENE ENTENBRUSTAc©
Brokkoli | Oliven | Artischocken | knusprige Gnocchi

WIENER SCHNITZEL VOM WEIDEKALB

IM BUTTERSCHMALZ GEBACKEN AC.¢M
Erdapfel-Vogerlsalat | Preiselbeeren

KARFIOLSTEAK FotM

Radieschen | Zucchini | Kr&uter

die Hauptspeise
FISCH

25,00

25,00

FLEISCH

39,00

35,00

29,00

VEGETARISCH - VEGAN

17,00



(2
~Negan

PFIRSICHSCHAUM FHo

Ribiselsorbet | Pistazien

KOKOSEIS A¢F.e.0

Ofenananas | Kokos | Salbei

TOPFENKNODEL FHor

Marillen | Rosmarineis

MOUSSE AU CHOCOLAT AcFeHo

Kirsche | Basilikum

3-GANG

Vorspeise | Hauptspeise | Dessert

4-GANG

Vorspeise | Suppe | Hauptspeise | Dessert

das Dessert

10,00

10,00

10,00

11,00

das Meni

PRO PERSON 61,00

PRO PERSON 69,00



Regionalitdt sowie Saisonalitdt sind Grundprinzipien, die im VILA VITA Pannonia seit
vielen Jahrzehnten gelebt werden. So werden viele unserer Rohstoffe direkt in der
ndheren Region bezogen bzw. legen wir ein besonderes Augenmerk darauf, dass so viele
Lebensmittel wie mdglich aus Osterreich stammen.

Rindfleisch, Schweinefleisch, Geflligel, Milchprodukte sowie zahlreiche Kdasesorten, Eier
aus Freilandhaltung, Zander, Schafskdse, Brot, Gebdck und Gemise der Saison
(ganzjahrig Kartoffel, Zwiebel, Peterwurzen, Karotten, Gelbe Riiben, Knollensellerie,
Apfel, Birnen) stammen in unserem Haus zu 100% aus kontrollierten dsterreichischen
Betrieben.

Steppenrind / Mangalitza Pamhagen Fleischeierei Karlo

Gebdck St. Andrd am Zicksee Backerei Goldenits

Eier Pamhagen Seewinkler Eier & Teigwaren
Speiseeis Bad Tatzmansdorf Konditorei Kaplan

Mehr Informationen lber die genaue Herkunft unserer Lebensmittel finden Sie gerne
unter bit.ly/vvp_herkunftsangaben




