Mbwe

RESTAURAMNT-BAR



,Die Mowe" bietet gastronomische Genlisse und verbindet regionale Spitzenprodukte mit
dem Mittelmeer. Kreativitdt, Regionalitat und Qualitat sind die Hauptzutaten fir die
kulinarische Reise.

Lockere Strandatmosphdre mit Strandbar und trendigem Getrankeangebot, lukullische
Kostlichkeiten — geschmackvoll prasentiert — verwdhnen unsere Gdste von mittags bis
abends. Neben Fisch- und Fleischgerichten wurden auch vegane Spezialitaten ins Angebot
aufgenommen.

Der Name des Restaurants wurde von der gelbfiiBigen Mittelmeermdwe abgeleitet. Die
Mittelmeermowe ist ein sehr seltener Brutvogel des Neusiedler See-Gebiets. Sehr spektakular
sind die groBen Ansammlungen, die abends in den Monaten August bis Oktober an der
Langen Lacke zu beobachten sind. Zehntausend und mehr Gbernachtende Végel sind um
diese Zeit keine Seltenheit.

Mowen gehdren zu den sehr anpassungsfahigen Vogelarten. AuBerhalb der Brutzeit ist die
Mittelmeermdwe hauptsachlich in Kiistengebieten zu finden, wo sie auf dem offenen Meer,
in Hafen oder an Stranden nach Nahrung sucht. Das Neusiedler See Gebiet wird nach der
Brutzeit Uberwiegend von Brutvogeln der Adria frequentiert. Altvogel suchen nach der
Brutsaison glinstige Mauserplatze auf und Gberwintern spater in der Nahe der Brutgebiete.



Ceviche | Joghurt | Fingerlimette

Powidl | Ras-el-hanut | Buttermilch

Consommé | Krauseglucke | Praline | Tamarillo

Sorbet | Ziegenkase | Rosé

Filet | Bries | Roggenbrot | Estragon | Vogelbeere

Weile Valrhona Schokolade | Kokos | Himbeere

Vorspeise | Hauptspeise | Dessert

Vorspeise | Zwischengang | Hauptspeise | Dessert

Vorspeise | Zwischengang | Sorbet | Hauptspeise | Dessert

Vorspeise | Zwischengang | Suppe | Sorbet | Hauptspeise | Dessert

69,00

89,00

99,00

112,00



‘{\E\g’n ERBSE & KOKOSNUSS (vegan) EF.H,LO

die Vorspeise

Mousse | Kakaobutter | Sud 14,50

GEGRILLTER SEESAIBLING PEGLO

Fermentierte Zitrone | Quinoa | Kombucha | Tomate 16,50

WAGYU TATAR 7?9AcGLMO

Zucchini | Kohlrabi | Eidotter 19,90

die Suppe

RINDER CONSOMME Ac6.Lmo

Rinderleberbaumkuchen oder GrieBnockerl | Wurzelgemiise | Schnittlauch 7,00

BUTTERNUSSKU RB'S (optional vegan) A,C,F,L,M,0O

Schaumsuppe & Tatar | Kiirbiskern-Baiser | Pannonia Ingwer 8,00
der Zwischengang

SEEWINKLER HIRSCH AcGLMoO
Ragout | Orecchiette | Petersilie | Berberitze 16,50

V= TIEFSEE-JAKOBSMUSCHEL (ptional vegan) G,LOR

Curry | Risotto | Karfiol | VILA VITA Quitte 19,50



SCHNITZEL ,DIE MOWE"
WEIDEKALB im Butterschmalz gebacken A,C,G,M

Erddpfel-Vogerlsalat | Preiselbeere

BURGENLANDISCHES BIO-SCHWEIN A<.6M0

Butterbasmatireis | Apfel-Birnen Chutney

FLEISCH ,, DIE MOWE"

LAMMKRONE vom Hautzinger A¢.6.LM.0
Pistazie | Polenta | Ratatouille | Rosine

SEEWINKLER WILDSCHWEIN A.¢.GLM.O
Ricken & Schnitzel | Pastinake | Karotte | Williams Birne

FILETSTEAK VOM BIO-RIND A¢6G.LM.0
Kohlsprosse | Kaki | Melanzani | Portweinschalotte

FISCH , DIE MOWE"

PAMHAGNER ZANDER A.¢D.G.LM.0.P
Fregola nero | Spitlese-Espuma | Perlzwiebel

WILDFANG STEINBUTT A¢P.GLM.0
Offener Raviolo | Kiirbis | Kokos

die Hauptspeise

26,00

18,00

30,00

28,50

42,00

27,90

29,90



. DIE GRUNE MOWE"

HAUSGEMACHTE ROTE RUBEN TAGLIATELLE ACGHLO
Hokkaidokiirbis | Osterkron | Walnuss | Zwetschke 25,50

% KARTOFFELROULADE (V320 AEFHLM.O

Zucchini | Krdutersaitling | Pilzsud 24,90

die halbe Portion
RINDSUPPE ACLM

Nudel oder GrieBnockerl | Schnittlauch 4,50
SCHNITZEL VOM BURGENLANDISCHEN BIO-SCHWEIN A<

Pommes Frites 9,30
NEUSIEDLERSEE FISCHSTABCHEN AcpG.L

Erdapfelpliree | Sommergemiise 9,30
SPAGHETTI AcGLMO

Bolognese oder Tomatenragout | Parmesan 8,50
FLAMMKUCHEN AcGLMo

Beinschinken | Sauerrahm | Jungzwiebel 9,30

das Dessert

SCHOKOLADE CREME BRO LEE (vegan, glutenfrei, laktosefrei) F,H,0,P

VILA VITA Kriecherl-Sorbet | marinierter Butternuss Kirbis | Liebstockel 11,20
EINGELEGTE HOLLER FEIGE A¢FGHO

Nougatcréme | Roggencrumble | Wacholderschaum 11,90

HAUSGEMACHTE POWIDLTASCHERL AcF.6HO
Zwetschke | Zimt-Eis | glacierte Maroni 12,50



Chutney | Nuss | Traube 14,90

Regionalitat sowie Saisonalitat sind Grundprinzipien, die im VILA VITA Pannonia seit vielen
Jahrzehnten gelebt werden. So werden viele unserer Rohstoffe direkt in der ndheren Region
bezogen bzw. legen wir ein besonderes Augenmerk darauf, dass so viele Lebensmittel wie
mdglich aus Osterreich stammen.

Rindfleisch, Schweinefleisch, Gefliigel, Milchprodukte sowie zahlreiche Kasesorten, Eier aus
Freilandhaltung, Zander, Schafskase, Brot, Geback und Gemise der Saison (ganzjahrig Kartoffel,
Zwiebel, Peterwurzen, Karotten, Gelbe Riiben, Knollensellerie, Apfel, Birnen) stammen in
unserem Haus zu 100% aus kontrollierten dsterreichischen Betrieben.

Mehr Informationen lber die genaue Herkunft unserer Lebensmittel finden Sie gerne unter
bit.ly/vvp_herkunftsangaben




