
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  





  DIE ROSÉ DORADE  D,G,O 

  DIE GÄNSELEBER A,C,G,L,M,N,O  

 DAS ROTWILD A,C,G,L,M,O 

  DIE ISABELLATRAUBE ON THE ROCKS C,F,G,O  

   

  DAS MILCHKALB A,C,G,L,M,O  

  DIE WEISSE SENSATION A,C,F,G,H,O  

 MENÜ 3-GANG 
 

 MENÜ 4-GANG 
 

 MENÜ 5-GANG 
 

 MENÜ 6-GANG 
  



  

  ERBSE & KOKOSNUSS (vegan) E,F,H,L,O A,G,L 

 
  

 GEGRILLTER SEESAIBLING D,E,G,L,O  

 
  

 WAGYU TATAR 75g A,C,G,L,M,O  

 

  

 
  

 

 RINDER CONSOMMÉ A,C,G,L,M,O  

  

   BUTTERNUSSKÜRBIS (optional vegan) A,C,F,L,M,O  

 

 

 SEEWINKLER HIRSCH A,C,G,L,M,O 

  TIEFSEE-JAKOBSMUSCHEL (optional vegan) G,L,O,R 



 SCHNITZEL „DIE MÖWE“  

 WEIDEKALB im Butterschmalz gebacken A,C,G,M 

 

 BURGENLÄNDISCHES BIO-SCHWEIN A,C,G,M,O 

 

 FLEISCH „DIE MÖWE”
  

 LAMMKRONE vom Hautzinger A,C,G,L,M,O 

  
 
 SEEWINKLER WILDSCHWEIN A,C,G,L,M,O 

 

FILETSTEAK VOM BIO-RIND A,C,G,L,M,O

 FISCH „DIE MÖWE“

 PAMHAGNER ZANDER A,C,D,G,L,M,O,P

 WILDFANG STEINBUTT A,C,D,G,L,M,O



 „DIE GRÜNE MÖWE“ 

 HAUSGEMACHTE ROTE RÜBEN TAGLIATELLE A,C,G,H,L,O

KARTOFFELROULADE (vegan) A,E,F,H,L,M,O  

  

 RINDSUPPE A,C,L,M

  
 
 SCHNITZEL VOM BURGENLÄNDISCHEN BIO-SCHWEIN A,C  

 

 NEUSIEDLERSEE FISCHSTÄBCHEN A,C,D,G,L  
 

 SPAGHETTI A,C,G,L,M,O  

  

FLAMMKUCHEN A,C,G,L,M,O 
     

 SCHOKOLADE CRÉME BRÛLÉE (vegan, glutenfrei, laktosefrei) F,H,O,P    

 
 EINGELEGTE HOLLER FEIGE A,C,F,G,H,O   

 
HAUSGEMACHTE POWIDLTASCHERL A,C,F,G,H,O   



 BERGBAUERN KÄSEAUSWAHL G,H,L,M,O  

 
Preis pro Gedeck: 4,00 € 
Alle angeführten Preise in EURO inkl. Der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

        Index der Allergene:  
  A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse,  
  F-Soja, G-Milch, H Schalenfrüchte, L-Sellerie, M-Senf, 
  N-Sesam, O-SO2/Sulfite, P-Lupine, R-Weichtiere 


