LAy die
Mowe -
RESTAURANT-BAR

SILVESTERMENU
2025/2026

VITELLO TONNATO-KORBCHEN A°°

* kK

GEBEIZTER WOLFSBARSCH PHLo
Granny Smith | Kren | Sellerie | Walnuss

oder

ENTENLEBER PATE Ac°
knusprige Crostini | Apfel-Chutney

*k*k

KALBSCONSOMME Ac:eLo
Kalbslasagne | Wurzelgemiise

* kK

CONFIERTER HUMMERSCHWANZ B¢.b.¢.0
Sauce Choron | Safran-Risotto

oder

. GEBRATENE WACHTELBRUST 4¢°
Thymianpolenta | Vincotto

*k*k

RIBISEL- MINZE

* kK

RINDERFILET IM KRAUTERMANTEL AceLo

Rosmarinjus
oder
FJORDFORELLE P¢° il ///4/ AR
getriiffeltes Kartoffelptiree | )
glasierte Babykarotten | Weinschaum

J kK

SCHOKOMOUSSE

"//VON DER VALRHONA SCHOKOLADE A¢.¢.°
Champagner | Yuzu | Sablé

.

= %
//7 'WIR WUNSCHEN GUTEN APPETIT!

Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft tber Inhaltsstoffe und
Allergene in unseren Speisen!



