


GLUHWEINEMPFANG: 8,00

GLUHWEIN: WeiB und Rot
PUNSCH: Orangen, Beeren,

WEIHNACHTSBUFFET: 52,00 Marille

Auswahl von 2 Snacks
SNACKS: Maroni, wirzige
Strudel (Kraut und Erdépfel),
M Grammel Pogatscherl, Langos,

Brotauswahl von der Bdckerei Goldenitsch, Butter und HAUPTSPEISE: Blditterteig Stangerl mit
hausgemachte Aufstriche, Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten SALTIMBOCCA VOM WEIDEKALB A © diversen Fullungen.

mit verschiedenen Dressings

GANSL KEULE U. BRUST A GG L0 /\
GEBACKENER KARPFEN A-©P
GEMUSEMOUSSAKA A oL

LEBKUCHEN GEBEIZTER LACHS P¢°

Fenchelsalat | Orangen

TAFELSPITZSULZ "

Ké&ferbohnen | Rote Zwiebel

BEILAGEN:

SCHAFKASEMOUSSE ©° Petersilienerddpfel ®, Apfel-Zimtrotkraut©, Breznknddel A ¢ ¢
Rote Ribe | Walnuss weihnachtliches Ofengemiise , Preiselbeeren ©, Zitrone

SUPPE:

¥ =2 DESSERT:
KURBISCREMESUPPE ﬁgm —_—
Kirbiskernal | Kirbiskerne o BRATAPFELSTRUDEL MIT VANILLESOSSE A &H:°
CONSOMME VOM STEPPENRIND A CL.M0 m,ﬂ_ MASCARPONE-WEISSES SCHOKOMOUSSE ¢ H.¢F

Leberknadel | Wurzelgemiise Orangengel | Gebrannte Zimt-Haselnisse
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SUPPE:
Tramezzini | Kirbiskerne | Kerndl

HAUPTSPEISE:

Petersilienerdapfel | Gurkensalat

DESSERT:

VORSPEISE:

Dotter | Rote Zwiebel | Senfkdrner

HAUPTSPEISE:

Zitronen Beurre Blanc | Karotten-Ingwerpuree | Topinambur

DESSERT:

Orange | Vanilleeis | Lebkuchen




VORSPEISE:

Schwarzer Sesam | Kumquat
SUPPE:
Rotkraut | Birne

HAUPTSPEISE:

Lavendelcrumble | Orangen-Zestenpiree | Kirbispiree

DESSERT:

Lebkuchensorbet

VORSPEISE:
Wildbrokkoli | Pekannuss | Ahornsirup
SUPPE:

Leberknddel | Wurzelgemise

HAUPTSPEISE:

PfeffersoBe | Erddpfelpiree | Birnen-Wirsinggemuse

DESSERT:

Orangenconfit




MENU 4-GANG

VORSPEISE:

GANSELEBERPATE A ©.0.H
Pflaume | Tamarinde | Walnussbrioche

SUPPE:
GANSLEINMACHSUPPE A:¢ Lo

Broselknodel | WurzelgemUse

HAUPTSPEISE:

GANSL KEULE UND BRUST A-&&L°
Apfel-Rotkraut | Kohlsprossen | Erdépfelknddel

DESSERT:
MARTINI MOUSSE & ¢°

Zwetschke | Maronieis | Rosinen

65,00

MENU 5-GANG 79,00

VORSPEISE:

GEBEIZTER LEBKUCHEN-LACHS A-P.¢°
Fenchelsalat | Orangen

SUPPE:

ERDAPFEL-LAUCHCREMESUPPE & .°
Knuspriger Speck | Erddpfel | Krauterdl

ZWISCHENGANG:

ZANDER GEBRATEN ¢H°
Zitronen Beurre Blanc | Karotten-Ingwerpuree | Topinambur

HAUPTSPEISE:
POELIERTES RINDERFILET &%°

Weihnachtlicher Gewlirzsud | Rotes Zwiebelconfit |
herzhafte Haselnussschupfnudel

DESSERT:

BRATAPFELSTRUDEL A-¢H

Walnuss | Marzipan | VanillesoBe
Bei Exklusivbuchung

alternativ méglich:



Dotter | Rote Zwiebel | Senfkdrner
Fenchelsalat | Orangen

Schwarze NUsse | eingelegte Feigen

Kirbisrisotto »

Gebranntes Karfiolpiree | Krduter Espuma

Karotten | Getriuffeltes Erddpfelplree

Gewdlrzorangeragout #©&H0

im kraftigen Rinderfond mit:

Auswahl an Salaten und Saucen
Brot und Butter

Preis pro Gedeck: 4,00 €, alle angeflhrten Preise
in EURO inkl. Der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Index der Allergene: A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch,
E-Erdnusse, F-Soja, G-Milch, H-Schalenfrichte, L-Sellerie, M-Senf,
N-Sesam, O-SO2/Sulfite, P-Lupine, R-Weichtiere
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