
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unser reichhaltiges Frühstücksbuffet bietet eine vielfältige Auswahl an 
köstlichen Speisen, die aus regionalen Produkten liebevoll zubereitet 
werden. Wir legen großen Wert darauf, lokale Bauern und Produzenten zu 
unterstützen und verwenden frische Zutaten aus der Umgebung, um Ihnen 
ein authentisches Geschmackserlebnis zu bieten. 

Lassen Sie sich von unserem reichhaltigen Angebot begeistern:  

Wurst- und Schinkenspezialitäten, erlesene Hart- und Weichkäsesorten, 
saisonale Aufstriche, Brot- und Gebäckstation, frisches Obst, große Auswahl 
an Räucherfischen, Superfood wie Chia, Hanfsamen und Goji, verschiedene 
Sorten von Marmeladen sowie eine Getränkestation mit diversen Säften 
und Infused Water. 

Begleiten Sie Ihr Frühstück mit einer Tasse duftendem Kaffee, der aus fair 
gehandelten Bohnen geröstet wird, oder wählen Sie aus einer breiten 
Auswahl an Teesorten, um sich zu entspannen und neue Energie zu tanken. 

Unser freundliches Personal steht Ihnen jederzeit zur Verfügung, um Ihnen 
bei Fragen oder speziellen Wünschen behilflich zu sein. Wir möchten, dass 
Sie sich wie zu Hause fühlen und Ihren Aufenthalt bei uns in vollen Zügen 
genießen können. 

FRÜHSTÜCKSBUFFET “DIE MÖWE” Preis pro Erwachsenen: 29,00  

inkludiert alle Speisen und Getränke vom Buffet  



 

  
Das Frühstück 

 herzhaft 

 

 

 SPIEGELEI C, RÜHREI C,G, OMELETTE C,G 6,90 
 mit 2 Eiern 
  
 jedes weitere Ei  2,50 
  
 Toppings: Beinschinken, Käse G, Zwiebel,  
 Junglauch, Kräuter, Paprika, Cherrytomaten, Pilze         je Topping 0,50  

 
 SMOKY EGG BENEDICT A,C,G,M,O

 9,40 
 Pochiertes Ei | Blattspinat | Sauce Hollandaise | Toastbrot A,C,G 

 optional glutenfrei 

 
 CROQUE MONSIEUR A,C,G 9,40  
 Toastbrot | Beinschinken | Gruyére Käse | Sauce Béchamel 
 optional glutenfrei  

 
 BREAKFAST BOWL (vegan) A,E,F,H,L,N,P  8,90 
 Hummus | Quinoa | Radieschen | Blattspinat | Karotte  

 
 FRÜHSTÜCKSBAGEL A,C,G,M,P 11,50 
 Avocado | Stundenei | Grillkäse | Räucherlachs  
 optional glutenfrei 
 

 

     

  



 
 
 

 

Sweets 

  

 
GOLDEN MILK PORRIDGE A,E,G,H,N 8,90 

 Maracuja-Hafer-Porridge | Golden Milk | Cashew |  
 Honig | Amaranth | Leinsamen  

 
 MATCHA BOWL (vegan) A,E,H,P

  8,90 
 Kokos-Joghurt | Banane | Avocado | Chiasamen 

 
 SMOOTHIE-KIRSCHEN BOWL (vegan) A,E,F,H   8,90 
 Mandel-Joghurt | Granola | Zartbitterschokolade 

 
 PANCAKES (vegan) A,E,F,P 

 7,70 
mit Ahornsirup, Nutella E,G,H  oder Beerenragout  

 
 BELGISCHE WAFFELN A,C,G,P 

 7,70 
 mit Ahornsirup, Nutella E,G,H oder Beerenragout 

 

  



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Regionalität sowie Saisonalität sind Grundprinzipien, die im VILA VITA 
Pannonia seit vielen Jahrzehnten gelebt werden. So werden viele 
unserer Rohstoffe direkt in der näheren Region bezogen bzw. legen 
wir ein besonderes Augenmerk darauf, dass so viele Lebensmittel wie 
möglich aus Österreich stammen. 
 

Rindfleisch, Schweinefleisch, Geflügel, Milchprodukte sowie 
zahlreiche Käsesorten, Eier aus Freilandhaltung, Zander, Schafskäse, 
Brot, Gebäck und Gemüse der Saison (ganzjährig Kartoffel, Zwiebel, 
Peterwurzen, Karotten, Gelbe Rüben, Knollensellerie, Äpfel, Birnen) 
stammen in unserem Haus zu 100% aus kontrollierten 
österreichischen Betrieben. 
 
Mehr Informationen über die genaue Herkunft unserer Lebensmittel 
finden Sie gerne unter  
bit.ly/vvp_herkunftsangaben 

 
 

 

 

 Alle angeführten Preise in EURO inkl. Der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 Index der Allergene:  

  A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse,  

  F-Soja, G-Milch, H Schalenfrüchte, L-Sellerie, M-Senf, 

  N-Sesam, O-SO
2
/Sulfite, P-Lupine, R-Weichtiere 


